BEBIDAS / DRINKS |

| MADRID VENTAS

AGUAS / WATER CAFES / COFFEE
Agua Montepinos 1L 3.00€ Café / Café con leche / Cortado  3.00€ |
A Montepi 500ml 2.00€
SRR SR REFRESCOS / SOFT DRINKS |
Vichy Catalan 1L 4.00€
Refrescos 3.00€ |
Vichy Catalan 500ml
Y 3.00€ Ténica Vichy 3.50€
CERVEZAS / BEER Vichy Fruits 4.00€ |
Mahou 33cl 3.00€
Vichy Sabores 3.50€ |
Mahou 0,0 tostada 3.50€
Bitter Kas 3.50€
Alhambra 1925 4.00€ |
VINO BLANCO / WHITE WINE BOTELLA / BOTTLE COPA / GLASS |
Abrecaminos DO Valdeorras (Godello) 23.00€ aiooo
Vina Sanzo DO Rueda (Verdejo) 20.00€ aooa |
Altos de Cristimil DO Rias Baixas (Albarifio) 24.00€ aooo |
Laus DO Somontano (Chardonnay-Garnacha) 18.00€ ar8aom
VINO ROSADO / ROSE WINE |
Laus DO Somontano (Syrah-Garnacha) ooooo Qiooo |
VINO TINTO / RED WINE |
Heredad de Olano Crianza DO Rioja (Tempranillo) 020000 Qooo
Initio DO Madrid (Garnacha) 00maon Qoo |
Convento de Oreja DO Ribera del Duero (Tempranillo) 050000 0ooo |
Laus reserva DO Somontano (Cabarnet-Sauvigon) 050000 0is0d
El Linze DO Vinos de Castilla (Syrah-Tinto Velasco) 0onooo aooo |
Nassos DO Priorat (Garnacha-Garnacha peluda) 0omoo aiooa

Pago de los Capellanes DO Ribera del Duero (Tempranillo) 40.00€ |

Lindes de Remelluri DO Rioja (Tempranillo-Graciano) 34.00€ |
CAVAS / SPARKLING WINE |
Benjamin 1oince
Anna de Codorniu Hoimoo |
Juvé&Camps (oinoo |
COMBINADOS / LONG DRINKS
Combinados e |

. . 00000
Combinados premium

Qiooo |

Tinto de verano

MADRJD VENTAS |

‘ttttd




CARTA / MENU

PARA PICAR / QUICK BITES

Jamon Ibérico, pan cristal, tomate y AOVE
Iberian ham on crystal bread with tomato and extra virgin olive oil

Gilda de anchoa
Anchovy Gilda

Bun'n'roll trufado de jamoén braseado Z ueso havarti con patatas
Truffled ham and Havarti bun'n'roll wit ?ries

Tiras de pollo con salsa de mostaza y miel
Crispy chicken strips served with honey mustard sauce

Gyozas de buey a la parrilla con salsa yakiniku
Grilled beef gyoza with yakiniku sauce

Sandwich club de é)ollo, vegetal y mayonesa
Club sandwich with chicken, vegetables and mayonnaise

Croquetas de jamon Ibérico
Iberian ham croquettes

Burrito de pulled pork
Pulled pork burrito
SEGUIMOS CON /STARTERS

Crema de temporada
Seasonal cream

Burrata con tomatitos cherry confitados y aceite de albahaca
Burrata with roasted cherry tomatoes and basil oil

Flores de alcachofa con parmesano rallado
Artichoke hearts with grated Parmesan cheese

Ensalada de pimientos asados con ventresca y katsuobushi
Roasted pepper salad with belly tuna and katsuobushi

Tallarines orientales con gamba y pollo
Asian-style noodles with shrimp and chicken

Pizza del dia
Pizza of the day

22.00€

2.60€

5.50€

11.00€

11.00€

15.00€

12.00€

10.00€

12.00€

13.00€

15.00€

14.00€

14.00€

12.00€

-Disponemos de informacién detallada sobre la presencia de alérgenos en los alimentos a su disposicién.

-We have detailed information on the presence of allergens in food at your disposal.
-Nuestros pescados han sido sometidos a congelacion en los términos establecidos.
-Our fish have been frozen in accordance with the established terms.

IVA incluido / VAT included

CARTA / MENU

PRINCIPALES / MAIN COURSES

*Carrillera de cerdo en su jugo con puré de boniato asado

Braised pork cheek with roasted sweet potato purée 18.00€

*Pulpo a la parrilla, patata chafada y pimentén de La Vera

Grilled octopus with rustic smashed potatoes and La Vera paprika 24.00€

*Hamburguesa de ternera, aros de cebolla, cheddar y nuestra salsa 1881

Beef burger with cheddar, onion rings and our 1881 sauce 18.00€
*Contramuslo de pollo a la parrilla, trigueros y patata asada

Grilled chicken thigh, asparagus, and baked potato 15.00€
*Entrecot de ternera con patatas y pimientos de Padrén

Beef entrecote with potatoes and Padron peppers 22.00€
*Solomillo de ternera

Beef fillet 26.00€
*Pescado del dia S/'M o/m

Catch of the day - Market price

GUARNICIONES / SIDE DISHES

Patatas fritas Boniato frito

French fries 5.00€ Fried Sweet potato 4.00€

Patatas asadas Pimientos de Padrén

Roasted potatoes 4.00€ Padrén peppers 3.00€
POSTRES / DESSERTS

Tarta fina de manzana al horno con helado de vainilla Bourbon 7.00€

Warm apple tart with Bourbon vanilla ice cream

Macedonia de frutas de temporada 5.00€
Seasonal fruit salad

Cremoso de chocolate, sal en escamas, pimienta rosa y AOVE 6.00€
Velvety chocolate cream with flake salt, pink pepper, and EVOO

Torrija de leche merengada con helado de canela 7.00€
Spanish-style French toast with meringue milk and cinnamon ice cream

Helados artesanos 7.00€
Artisan ice cream

IVA incluido / VAT included *Platos disponibles de 13:00h a 23:00h / *Dishes available from 13:00h to 23:00h


ltetilla
Tachado




